FORMAVINATE SL

FORMACION

Horas - 32
Dias lectivos - 16

Curso de
1niclracion a
la Sumilleria

PRIMER SEMESTRE DE 2022.

Conocimientos basicos
para el sumiller de sala.

Formavinate S.L.

Los cursos organizados por Formavinate y avalados por
la Asociacion de Sumilleres de Alicante, van dirigidos a
sumilleres y profesionales de sala, y tienen como
objetivo ampliar sus conocimientos en el mundo
vinicola, de manera que puedan posteriormente
aplicarlos en su vida profesional y como apoyo en la
difusion de la cultura del vino.

La formacion que desarrollamos se inicié en 2002y,
hasta la fecha, se han acreditado mas de 100 Sumilleres
en 9 promociones. Como resultado, centenares de
alumnos de restaurantes, bodegas, tiendas
especializadas y profesionales del mundo del vino
estan recibiendo esta formacion.

Continuando con nuestras actividades de formacion, el
primer semestre de este ano se inicia el curso
de “Iniciacion a la Sumilleria”.



(EN QUE CONSISTE?

A'lo largo de 16 dias podras adquirir los conocimientos basicos
que un profesional de sala debe dominar.

Contenido:

Enologia

Cata de vinos

Gestion de Bodega
Vinos de Espaiia
Vinos del mundo
Destilados

Cartas de restaurante

Dentro de la formacion se cataran los diferentes vinos que se elaboran en cada region.
Ademas podras ser miembro de nuestro club y recibir informacién sobre eventos,

masterclass, catas...
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OUEREMOS SER
PARTE DE TU
FUTURO

FORMATE CON NOSOTROS

Primer semestre de 2022

Tienen una duracion de 2 dias a la semana
(Lunesy Martes).

Inicio el 14 de Febrero

Horario: de 17:30 a 19:30 horas.

Se imparten en el aula de Formavinate de
Alicante.

Idioma: castellano.
Dias de formacién: 16

- El cronograma se entregara al recibir la

inscripcion del curso.
SELECCION DE LOS CANDIDATOS

El curso esta limitado a un maximo de 12
participantes.

En la seleccion de candidatos no se exige ningun
requisito de experiencia.

Se valorara el enviar un CV, es preciso poner
hincapié en la formacién recibida.

Una vez cerrado el plazo de convocatoria, se
procedera a la seleccidon de los candidatos en
base a la fecha de inscripcion.

La seleccion de participantes del curso se

comunicara via correo electrdnico.
Coste del Curso: 300 €

Para mas informacién:

contacto@formavinate.com

"Una manera

de disfrutar

de tu trabajo”
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FECHAS PREVISTAS

FEBRERO, MARZO Y ABRIL

"Fecha de inicio
14 de Febrero"

Fechas

e 14y 15 de Febrero
e 21y 22 de Febrero
e 28 de Febrero

e 1 de Marzo

e 7y 8de Marzo

e 14y 15 de Marzo

e 21y 22 de Marzo
e 28y 29 de Marzo
e 4y5de Abril

Materia

e Enologiay Viticultura
e Lacata

e La gestion de bodega
e Legislacion Vinicola

e Geografia Nacional

e Geografia Nacional

e Destilados

e Geografia Internac.

e Geografia Internac.




